MOLL MODO

FINE ASIAN FUSION KITCHEN | SUSHI BAR
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HOT DRINKS

Blumiger Jasmintee
Frischer Ingwertee
Frischer Minztee
Beuteltee

Kaffee

Espresso

Espresso doppio

Coppuccino
L atte Macchiato

COLD DRINKS

W asser still O, 5]
1,0l
W asser medium 0,5l
1,0l
Wasser spritzig 0,5l
1,0l

3,5

3,5

2,9
2,8
3,5
3,8
3,8

U1 N U1 N U1l N

Wasser auf Wunsch wéhlbar mit: Minze,

Gurke, Ingwer, Limette oder Orange

Cola 0,3l
Cola Zero 0,3l
Fanta 0,3l
Spezi 0, 3l
Sprite 0,3l
Ginger Ale 0,3l
Tonic 0,3l
Bitter Lemon 0,3l

3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
3,5

COLD HOMEMADE DRINKS

Lemon SOdO 6

Limette, Zitronenlimonade, Soda

Yuzulicous /
Yuzu (japanische Zitrusfrucht), Maracuja,

Oronge, Minze, Soda

Foncy Berry 7

rote Beeren, Minze, Soda

Ginger Cooler /
Ingwer, Gurke, Limette, Minze,

Ginger Ale, Soda

Dream Lychee W
L ychee, Limette, Minze, Soda

Special lcetea 6,5
surprise - geheime Rezeptur (still)

Tangle Mangle Vi
Mango, Apfel, Limette, Minze (still)

mit SCHUSS:

wahlweise servieren wir lhnen unsere

Homemodes ouch mit A/koho/ + 3

\/oc/ko, Gin oder Rum

SAFTE

Apfel naturtriib o2l 3
Orange 00 3
Maracuja 0,2l 3
Johannisbeere 0,2l 3
Mango 02 3
Lychee 02l 3
Saftschorle 0,3l 3



BIER

Kirin Jap. Bier (wirzig) 0,3l
Asahi jap. Bier (mild,malzig) 0, 3l
Carlsberg 0.4

Logerbier nach Pilsner Brauart (vom /:otss)

Kronenbourg 1664 blanc 0,3l

4

4

DAS moderne Weissbier mit subtilen Aromen

von Zitrusfriichten und Koriander (vom Fass)

Wernesgriiner Pils 0,4l
(vom Fass)
Duckstein Weizen 0,5
(vom Fass)
Alkoholfreies Pils 0,3l
Alkoholfreies Weizen 0,5l

LONGDRINKS
Roku Gin Tonic

Monkey 47 Gin Tonic

Moscow Mule
Cuba Libre

APERITIFS

Hugo

Wildberry Lillet
Classic Aperol Spritz
Aperol Lemon Spritz

SPIRITUOSEN

Suntory Whisky Toki 4l
Sum’rory \)\/hisky Hibiki 4|
jap. Hoku Vodka 2cl

4

3,7
4,5

7,5
7,5
7,5
7,5

14
4,5

WEISSWEIN
0,21/ Fl.

2020 Scheurebe, trocken 7,5/29
Weingut Groh, Rheinhessen, Deutschland

Das Bouquet ist dominiert von wei3er Johannisbeere und
Stachelbeere. Insgesamt rund, spritzig und erfrischend, genau

das richﬁge Maf3 an Séure, /ornger, vie/scﬁicﬁﬁger Abgomg,

2019 Ries|ing, feinherb 8,5/39
Weingut Molitor Bernkastel-Wehlen (Mosel), Deutschland
Geprdgf durch den Duft nach vollreifen Aprikosen,

Pfirsichnektar, Mango, gefroclmefe Friichte, und Karamell.

Ein weiches SuBe-Saurespiel am Gaumen mit einem

vollmundigen und kraftvollen Abgang.

2022 Sauvignon Blanc, trocken 7,5/29
\)\/eingulL E mil Bauer, Pfalz, Deutschland

Ein jugend/icher und unkomp/izierfer Souvignon Blanc - Duft
nach Stachelbeere, Kiwi und Limette. Knockig und fruchfig,

mit einer belebenden Art und ongenehmen Ldnge,

Weissweinschorle (’rrocken) 5
ROTWEIN
2021 Merlot, trocken 8,5/32

Weingut E mil Bauer, Pfalz, Deutschland

Dieser Merlot ist ein dunkelroter, vo//mundiger, fruchf—fu//iger
Rotwein, samtig und weich. [m Mund mit typischer Merlot-A rt,
sofﬁg mit Geschmack nach fruchfigen Waldbeeren und
Schwarzk[rsche, dabei rund im Abgcmg.

2020 Lilifi Primitivo, trocken 7,5/29

\)\/einguf abmani, Apu/ien, ltalien
Dichte, E/egcmz, Komp/exffdf, Klasse und se/'clige Struktur. Eine
Harmonie in Kombination mit einem /cmgen ausbalancierten

Nachhall. Empfehlenswert zu Fleischgerichten.

ROSEWEIN

20292 Rosé trocken 7,5/29
Weingut Groh, Rheinhessen, Deutschland

Dieser Roséwein Uberzeugf mit floralen Noten, die von
fruchfigerv Aromen nach roten Beerenfriichten und Kirschen
abgerunc/ef werden. Am Gaumen /ebendig mit einer frr’sc/ﬂen,

spritzigen Séure. Ein e/egom‘er Beg/eh‘er possend zu jedem

Gericht.
SEKT
Carte Blanche, trocken 0,2l 5,2

Sektkellerei Ge/dermorm, Breisach am Rhein, Deutschland
Premiumsekt der Extraklasse. Die Hersfe//ung nach héchster
Handwerkskunst in traditioneller F/osc/’)engdrung und die

/onge Reife verleihen einen wunderbaren Schliff.



DAIJINGO (Poliergrad 40%) 0,2l Flasche

28€ 99€
GENSHU (Poliergrad 50%)

18€ 60€
JUNMAI (Poliergrad 50%)

‘ 16€ 56€

OZEKI| NIGORI (Poliergrad 30%) A

10€ 38€
SAKE TASTING SET 12€ T

Sake ist ein japanisches alkoholisches

Getrénk, das aus Reis hergestellt wird.

| Verwechslungsgefahr !
Volumenprozent % # Poliergrad %
Je hoher der Poliergrad ist, desto fruchtiger
und leichter schmeckt der Sake.
Je weniger poliert wird, desto herzhafter
(Umami) schmeckt der Sake und zunehmend

erdige Noten kommen zur Geltung.

Wir bieten den Sake grundsétzlich gekiihlt an.
Auf Wunsch bekommen Sie ihn auch erwérmt.




Vorspeisen

Gyoza (5 Stk.)

gefillte Teigtaschen mit zartem Hahnchen
und Gemiise

1 fein gedampft 6,5
2 knusprig frittiert 6,5

Veggie Gyoza (5 Stk.) /@

gefillte Teigtaschen mit Gemiise
3 fein gedampft 6,5
4 knusprig frittiert 6,5

5 Chit Chat Edamame @ 5

schonend gedémpfte Sojabohnen verfeinert
mit Meeressalz

() 6 Nem Ha Noi (2 Stk) 6

frisch hausgemachte Friihlingsrollen
(mit Hahnchen) serviert mit Moli Modo’s
Limetten-Vinaigrette

Fresh Summer Rolls

frische Sommerrollen mit Reisnudeln,
Salat, frischen Krautern serviert mit einer
selbstgemachten Hoisin-Erdnuss-Sofle

7 6

"/ mit asiatischem Tofu

&  zartem Hahnchen 6
9  frischer Ente 7
10 frischen Garnelen 7

11 Karaage 6

saftig frittiertes Hahnchen mit ener
selbstgemachten Triffelmayo

12 Ebiniku 6

frische Garnelen aromatisiert mit
unserer fantastischen Butter-Knobi-

Softe
13 Wakame 1# 5,6

klassischer Seetang-Algen-Salat
garniert mit Sesam

14 Ebi Tempura 6,5

drei kross gebackene Premium-Garnelen
im Tempuramantel serviert mit unserer
selbstgemachten Chilimayo

15 Sweet Chilli Edamame 6,9

japanische Sojabohnen mariniert mit e
unserer sweet & sour-sauce und Knobs1

16 Tuna Tataki 12

feinstes Thunfischfilet in Tataki-Style,
serviert mit unserer Bonitoponzusofie

ﬂ vegetarisch



Vorspeisen

Teriyaki Spield (2 Stk.)

diverse Spiefle in einer hausgemachten
Teriyakisofie und Garnitur

17  Sake (Lachs) 6,5
18  Tori (Hahnchen) 6
19  Ebi (Garnele) 6,5

20 Sake Carpaccio 3

hauchdtinnes Carpaccio vom Lachs mit
unserer  hausgemachten  Ponzusofle,
verfeinert mit Basilikumél und Sesam

21 Maguro Carpaccio 9

hauchdiinnes Carpaccio vom Thunfisch
mit unserer hausgemachten Ponzusofie,
verfeinert mit Sesam

22 Tai Carpaccio 9

hauchdiinnes Carpaccio von der Dorade
mit unserer hausgemachten Ponzusofie,
verfeinert mit Sesam

23 Mixed Starter Plate 25

) Gt i aing! (9

gemischte Vorspeisenplatte aus unserem
Vorspeisen-Menli

24 Miso Soup /@ 5

traditionelle japanische Vorspeisensuppe
mit Seidentofu, Wakame, Sojasprossen,
Gemise, Sesam

25 Mini Pho Ha Noi

Reisbandnudelnsuppe, Sojasprossen,
frische Kriuter und Lauchzwiebeln

A mit asiatischem Tofu ﬂ 5

B mit zartem Hahnchen 5,5
E mit zartem Rind 6

26 Dobin Mushi Soup

klare nahrreiche Dashibrithe mit Pilzen,
Pak Cho1, Lauchzwiebeln, Sojassprossen
und Sesam

A mit asiatischem Tofu ﬂ 5
B mit zartem Hahnchen 5,5

G mit frischen Garnelen 6

27 Lovely Curry Soup
T p—T Y .
A mit asiatischem Tofu/@ 5
B mit zartem Hhnchen 5,5

G mit frischen Garnelen 6

28 Golden Mango Salat

traditioneller Mangostreifen-Salat mit
Karotten,  angerdsteten  Erdnissen,
frischen Krautern, Rostschalotten
erganzt mit unserem hausgemachten
Dressing

A mit asiatischem Tofu @ 7

B mit zartem Hahnchen 7,5
C  mit knuspriger Ente 8,5
G

mit frischen Garnelen 8

ﬂ vegetarisch



Hauptspeisen

e
§ &

> Ec,

29 Moli Modo’s Salat

knackig gemischter Salat ergdnzt mit Avocado,
Tomaten, Gurke, Sesam, gerdsteten Erdniissen,
Réstschalotten und mit unserem hausgemachten
Dressing abgerundet,

wahlweise mit:

A Crunchy Asian Tofu ﬂ 9
B zartem Hahnchen 10
C knuspriger Ente 8
D frischem Lachs 11
G frischen Garnelen 11

30 Yasai Yaki Udon

Udon sind dicke cremeweifle Weizennudeln, die bei
der Erwdrmung eine soft-chewy Textur erhalten.
Udon, Pak Choi, Pilze, in  unserer selbstge-
machten Shiitakebuttersofie, garniert mit Nori und
Sesam

A Crunchy Asian Tofu 4 16

B zartem Hahnchen 17
C knuspriger Ente 18
D frischem Lachs 18
E zartem Rindfleisch 18
F zarter Barbarie Ente (medium) 20
G frischen Garnelen 19

31 Yaki Udon #

im Wok geschwenkte Udon Nudeln mit frischem
Gemise der Saison und gerdstete Erdniisse;
wahlweise mit:

A Crunchy Asian Tofu 4 13

40 Golden Curry Sauce #

das typisch asiatische Curry mit frischem Gemiise
der Saison, dazu Jasmin Duftreis;
wahlweise mit:

A Crunchy Asian Tofu o 13
B zartem Hahnchen 14
C  knuspriger Ente 16
D  frischem Lachs 17
F  zartem Rindfleisch 16
F  zarter Barbarie Ente (medium) 18
G frischen Garnelen 17

41 Teriyaki Sauce

die bekannte japanische Teriyakisofle mit Gemiise hat

einen intensiv-wiirzigen Geschmack von Sojasofie u
ist gleichzeitig leicht siifilich, dazu Jasmin Duftreis;
wahlweise mit:

nd

A Crunchy Asian Tofu 4 13

B zartem Hahnchen 14

C  knuspriger Ente 16

D  frischem Lachs 18

E  zartem Rindfleisch 16

F  zarter Barbarie Ente (medium) 18

G frischen Garnelen 17

42 Moli's Deluxe Sauce S
frisches  Gemiise der  Saison  gebraten mit
aromatischen Gewiirzen 1in  unserer Spezialsofie

(stBlich-pikant) dazu Jasmin Duftreis; wahlweise mit:

A Crunchy Asian Tofu 4 13

B zartem Hahnchen 14 B zartem Hahnchen 14
C knuspriger Ente 16 C  knuspriger Ente 16
D frischem Lachs 15 D frischem Lachs 17
E zartem Rindfleisch 16 E zartem Rindfleisch 15
F zarter Barbarie Ente (medium) 13 F  zarter Barbarie Ente (medium) 18
G frischen Garnelen 17 ﬂ vegetarisch G frischen Garnelen 17

leicht scharf



Spezialititen aus Vietnam %

Pho Ha Noi

Das Nummer 1 Gericht aus Vietnam. Durch das
stundenlange Kécheln der nshrstoffreichen Briihe
entfalten sich die vielfaltigen Aromen. Eine
Schiissel Nudelsuppe, die Herz und Seele warmt.
Reisbandnudeln, Sojasprossen, frische Kriuter und
Lauchzwiebeln.

(Dazu HoisinsoRe, Sriracha und Limette)

50  mit asiatischen Tofu I#@ 12
51 zartem Hahnchen 13
52 zartem Rind 14

60 Bun BPo Hue 14

Eine beliebte Rindersuppe aus der Kaiserstadt
Hue, die mit Reisnudeln, Rind, Lauchzwiebeln,
Tofu und frischen Krdutern serviert wird. Die
geschmacksvollen Gewiirze verleihen dem Gericht
die typisch rote Farbe, ein richtiger Eyecatcher.

61 Saigon Spring Rolls 15

Die Fihlingsrolle war schon immer ein popul&res
Streetfood in Vietnam.

Hausgemachte knusprige Friihlingsrollen mit
lauwarmen Reisnudeln, frischem Salat, frische
Kriuter, gerdstete Erdniisse, Réstschalotten,
dazu Moli Modo’s Limetten-Vinaigrette

62 Cochin Beef Plate # 16

Ein traditionelles Gericht aus dem Siiden
Vietnams. Zartes Rinderhiiftsteak in
aromatischen Gewiirzen und Zitronengras
mariniert, serviert mit lauwarmen Reisnudeln,
frischem Salat, frischen Krdutern, gerésteten
Erdniissen, Réstschalotten und Moli Modo’s
Limetten-Vinaigrette

63 Moli's Duck Plate 20

frisch gerdstete Knusper-Ente auf lauwarmen
Reisnudeln, serviert mit frischem Salat,
frischen Krautern, gerdsteten Erdniissen,
Réstschalotten, dazu Moli’s Limetten-
Vinaigrette

64 Tofu Paradise /# 16

Crunchy Asian Tofu auf lauwarmen Reisnudeln,
serviert mit frischem Salat, frischen Kr&utern,
gerdsteten Erdniissen, Réstschalotten und Moli’s
wiirziger Deluxe Sauce

70 Ocean Deep Sea & 22

gegrillte Riesengarnele, Jakobsmuschel und
Lachsfilet mit frischem Gemiise und aromatischen
Gewiirzen, dazu Siiftkartoffelpommes,

(alternativ auch mit Jasmin Duftreis)

71 Lemongrass Beef Plate # 16

saftiges Rinderhiiftsteak-Streifen aus dem Wok,
aromatisiert mit Zitronengras, rote Peperont und
Schalotten, serviert mit Jasmin Duftreis

72 Pepper Island Prawns 18

Wildfang Riesengarnelen gebraten mit frischem
Gemiise der Saison und delikaten Gewiirze,
serviert mit Jasmin Duftreis

73 Salmon x T'una Lover 27D

gegrilltes Lachsfilet und Tuna-Steak aus Schottland
mit frischem Gemiise, mitunter Babymars, 1n
unserer Specialsauce, dazu Stftkartoffelpommes
(alternativ auch mit Jasmin Duftreis)

74 Veggie Special 7 # 17

im Wok geschwenkes Gemiise mit unserer
hausgemachten Deluxe-Sauce, dazu Jasmin
Duftreis

75 Juicy Duck Plate 20

zarte Entenbrust, die saftig rosa gebraten wird
(medium), serviert mit Stfkartoffelpommes, milde
Chilimayo und Garnitur

ﬂ vegetarisch

l leicht scharf



Kinderkarte

80 Chicken Menu 8,9

Karaage (saftig frittiertes Hahnchen), serviert mit
Stftkartoffelpommes, mit unserer Sweet & Sour Mayo
oder wahlweise mit Ketchup

(alternativ auch mit Jasmin Duftreis)

81 Nem Kids 8,9

hausgemachte Frihlingsrollen, serviert mit
Stftkartoffelpommes, mit unserer Sweet & Sour Mayo
oder wahlweise mit Ketchup

(alternativ auch mit Jasmin Duftreis)

82 Ebi Menu 3,9

3 Garnelen knusprig frittiert im Tempuramantel, serviert mit
Stflkartoffelpommes, mit unserer Sweet & Sour Mayo

oder wahlweise mit Ketchup

(alternativ auch mit Jasmin Duftreis)




@ NIGIRI (1 Stiick)

101 Sake 2,7 102 Flamed Sake 2,9 103 Eb 2,9

Lachs flambierter Lachs Garnele

8

104 Maguro 2,9 105 Flamed Maguro 3 106  Akira 2,9

Thunfisch flambierter flambierter
Thunfisch Butterfisch

107 Suzuki 3 108 Unagi 3,5 109 Saba 2,9

Seewolf Siftwasseraal Makrele

110 Kani 2,1 111 Avocado ¥ 2,2 112 Tamago ¥ 2,2

Krebsfleisch Avocado Japanisches Omlet

)ﬂ vegetarisch



113 Shinko ¥ 22 114 Aswpara b 21 115 Inari ¥ 23

eingelegter Rettich Spargel frittierter Tofu

116 Em 32 117  Tan 2.4

flambierte Makrele Dorade

@ Die Kaiserhappen.
NIGIRI (1 Stiick)

BEST
SELLER N
3 2

118 Shizuka 39 119 Sake Toro 3,9 120 Honoka 39
Lachs, griiner Spargel, flambierter Lachsbauch, Thunfisch, Avocado,
Chillimayo, Unagn, Avocado-Triiffelcreme, Chilimayo, Unagn,
Shiso, Tobiko Shiso, Tobiko Shiso, Tobiko

)ﬂ vegetarisch



@ GUNKAN (1 Stiick)

131 Ikura 3,2 132 Tobiko 2,7 133 Mayo Crab 2,7

Lachskaviar Kaviar Surimi, Tsukimayo,

Tobiko

134 Spicy Sake 3,5 135 Spicy Maguro 3,6

Pi.kantes.l_achstatar Pikantes Thunfischtatar
mit Schnittlauch mit Frihlingszwiebeln

& TE-MAKI (1 Stiick)

136 Sake Te-Maki 5,5 137  Unagi Te-Maki 6,5
Lachs, Avocado, Gurke, Siitwasseraal, Salat,

Salat, Sesam Mango, Gurke, Avocado, Sesam

138 Ebi Te-Maki 5.9 139 Inari Te-Maki ¥ 52

Garnele, Gurke, Avocado, Tobiko Frittierter Tofu, Shinko,

Avocado, Sesam
)ﬂ vegetarisch



@ HOSO-MAK| (8 Stiick)

"%
T
S

141 Sake 4.8
Lachs

144 Avocado )ﬂ 4,5

Avocado

147 Shinko W 4,2

Eingelegter Rettich

147 Tuna

Gurke, Sesam

Suito ¥

Siftkartoffel-Tempura

143 Reiko 5,2

halb Thunfisch, halb Lachs,
Ingwer, Schittlauch,
scharfe Sriracha-Sauce

146 Mango ¥ 4,2

Mango

149 Kani 45

Krebsfleisch

)ﬂ vegetarisch



@ URA-MAK] (8 Stiick)

150

153

156

159

162

Kuro1 )ﬂ

Spargel,

6,5 151

Rucola, Philadelphia,

schwarzer
Sesam

Sake Avocado 6,5 154

Lachs, Avocado

Sake Mango
Lachs, Mango

Kyo Vs

Aubergine im
Tempuramantel,
Schnittlauch, Miso-
Sauce, Kyo-Mix

Unakyu
Aal, Gurke,

Kimchisesam

5,9

7,5

157

Philadelpha 6,8 152 Tamago V7 51

Garnele, Rucola,

Philadelphia

INERE
Lachs, Gurke,

Sesam

6,5

California

Avocado, Gurke,

Garnele, Tobiko

Shiso 7,1
Pikantes Lachstatar
mit Schnittlauch,
Gurke, Kimchisesam,

Shiso

155

6,9 158

16l

japanisches Omlett,
Gurke, Sesam

Tempura 7,5
Garnele im
Tempuramantel
Kimchisesam

Sake Kawa 55

Gebratene Lachshaut,
Gurke, Kimchisesam

Spicy Tuna 1,2
Pikantes

Thunfischtatar mit
Frihlingszwiebeln,

Rucola, Kyo-Mix

'ﬂ vegetarisch



& SPECIAL ROLLS (8 Stiick)

BEST
SELLER

171

173

175

177

Tsubaki 13,9

Aal, knusprige
Lachshaut,
Gurke,
Philadelphia,
Lachs on top,
Unagisauce,

Shiso

172

Takumi 9,5

Ente im
Tempuramantel,
Sesam Mix,
milde
Chillisauce,
Schnittlauch

174

Kami 11,9 %ﬁ} ) 176
Lachs, _

Philadelphia,
Avocado,

Lachs on top,
Miso-Sauce
Rostzwiebeln,
Bonito-Flocken

Kayoko 9,2

zartes
Hahnchen,
Mango, Gurke,
Unagisauce

178

Daisuke 12,4

Garnele, Spargel,
Avocado,
flambierter
Lachs on top
Unagisauce,
milde Chilimayo,
Tobiko, Shiso

Harumi )ﬂ 8,9

Spargel 1m
Tempuramantel,
Avocado,
Philadelphia,
Kyo-Mix,
Unagisauce

Nanami 12,9

pikantes
Lachstatar
Mango, Gurke,
flambierter
Lachs on top,
Unagisauce,
milde Chillimayo
Tobiko, Shiso

Shiro 9.9

Kani, Avocado,
flambierter
Lachs on top,
Miso-Sauce,
milde Chillisauce,
Schnittlauch,
Rostzwiebeln

)ﬂ vegetarisch



179

181

Hikar1 13,9

Pikantes
Thunfischtatar,
Spargel, Avocado,
flambierter
Thunfisch on top
Unagisauce

milde Chillisauce,

Shiso

Yoshi 11,9

Riesengarnele im
Tempuramantel
Salat, Avocado
on top
Tonkatsusauce,
Rostzwiebeln,

Shiso

180 Saté 9,5

zartes
Hahnchen,
Avocado,
Erdnusssauce,
Rostzwiebeln,

SN

182 Enzo 11,9

Lachsstreifen im
Tempuramantel,
Philadelphia,
pikantes
Lachstatar on
top, Miso-Sauce,
milde Chillimayo
Tobiko,
Schnittlauch



183 Chiyo 10,9

Thunfisch,
Avocado,
R&ucherlachs
on top,
Unagisauce,
Spargel,
Sesam

Fukiko 14,5

Riesengarnele im
Tempuramantel,
Gurke,
flambierter
Lachs on top,
Avocado-
Truffelcreme,
Unagisauce,
Parmesanchips

Nori ¥ 10,5

Krauterseitling im
Tempura, Shinko,
Schnittlauch,
Shitakemayo,
Kyo-Mix,
Stftkartoffelchips

Hana 12,9
Thunfisch

Tempuramantel,
Mango, Gurke,
pikantes
Thunfischtartar on
top, Unagi Sauce,
Kimchi Sesam,
Rostzwiebeln

@ SPECIAL ROLLS (8 Stiick)

184 Juri ¥ 11,9

Suftkartoffel 1m
Tempuramantel,
Philadelphia,
Mango, Avocado
on top

Shiitakemayo,
Suftkartoffelchips

Kaoru 10,9

R&ucherlachs,
Frischkase,
Mango,

Rucola,
Thunfisch on top,
Triffelmayo,
Unagisauce,

Shiso

Yumi 13

Taschenkrebs
Tempura, Gurke,
Avocado,
Frischkase, Unagi
Sauce

Tobiko

)ﬂ vegetarisch



@ FUTO-MAKI (6-8 Stiick)

194

197

Totor1 8,9

zartes Hahnchen,
Avocado, Gurke,
Unagisauce,
milde Chilimayo,
Réstzwiebeln,
Schnittlauch

Ak 8,6

Garnele, Avocado,
Gurke,

milde Chillisauce,
milde Chilimayo,
Tobiko, Schnittlauch

195 Nana 7,2 196 Haru ﬂ 7,2
Kani, Avocado, Mango,
Philadelphia, Avocado,
Shiitakemayo Philadelphia

Shiitakemayo

198 Sakura 8,9

Lachs, Avocado,

Gurke,
milde Chillisauce, . .
milde Chilimayo, . S P
Tobiko, Schnittlauch .. R . ®
- : ,, L 8 "'..' .
.. ® '.. ...' ‘ ._ '\.'. "% ¥ A0 f..' ‘,".I‘
: SRR SR Lo s
.. C S \
0 RRra Die Sushirollen
o Jo.e. 194-198 werden &
KRR im Tempuramantel
_' KOS serviert.
PRI D.h. die komplette
e e Rolle wird kross
A '.'o frittiert.
S 1 Fur Sushi-Einsteiger
. AR sehr empfehlenswert.

)ﬂ vegetarisch



Maguro 201
Thunfisch 202

Sake 203
Lachs 204

Maguro to Sake 205
Thunfisch und Lachs 206

@ EXTRAS

4 Stiick
& Stiick

4 Stiick
& Stiick

4 Stiick
& Stiick

Jasmin Duftreis

Sush1 Reis
Ingwer

Wasabi

pro Verpackung

@ SASHIM

7,5 Moriawase
gemischter Fisch

14,9

6,5 Tar

12,9 Dorade

7,5

14,9

2,5

3,5

0,5

fur Speisen, die im Restaurant serviert werden
und anschlieffend eingepackt werden

Extra Softe

Teriyaki, Miso-Sauce, Unagisauce, milde
Chilisauce, Chilimayo, Triffelmayo,
Shiitakemayo, Tonkatsusauce, Philadelphia

207 8 Stick 13,9

208  8Stick 12,9




SO

Fiir Sushi-Einsteiger sehr empfehlenswert.

Freudig stellen wir fir Sie Sushi-Platten fiir Nl

-,
2 oder mehrere Personen zusammen. -
Fragen Sie hierzu liebend gerne unsere Servicekraft. T

® |ieber mehr mit Fisch?

® |ieber mehr mit Fleisch?

220 Maki Mix

8St. Sake Maki
ST LERYELS
8St. Avocado Maki

13,50€

221 California Mix 15,90€

8St. California Uramaki
8St. Avocado Maki

1St. Sake Nigir

1St. Tuna Nigiri

Ao 1 00 s

8St. Kami

8St. Avocado Maki
8St. Sake Mak1

6St. Sakura Futomaki
4St. Nigir

25t. Sake Sashimi

43,50€

223 Mix fir 5-6P.

Lasst euch gerne iiberraschen!

® lieber vegetarisch? ~

® oder einfach bunt gemischt?

224 Sake Mix

8St. Sake Mak
4St. Sake Sashimi
25t. Sake Nigir

16,90€

225 Veggie Mix ¥ 14,90¢€
8St. Kyo Uramak1

(Aubergine im Tempuramantel)
8St. Kappa Maki (Gurke)

2St. Avocado Nigiri

226 Mix fur 2-3P.

8St. Fukiko Special Roll
8St. Kami Special Roll
8St. Kappa Maki (Gurke)
8St. California Uramaki
6St. Sakura Futomaki
4St. Nigirs

25t. Sake Sashimi

25t. Tuna Sashimi

62,90€

129,90€

Bunte Kombination unserer ,to die for hits® -

Auserwshlt durch unsere Sushi Chefs.

Wir bitten um Verstandnis, dass die
Sushi-Sets nicht verdnderbar sind.

)ﬂ vegetarisch



@ DESSER

230

Mochi Mix (D @R @D @ 5

SELLER

251

Eiscreme, die von einem zartem Telg aus
Reismehl (2 Stiick) umhiillt ist, serviert mit

unserer selbstgemachten Pistaziensahne

Bananen Tempura Q 5,8

RY

Bananenstiicke im Tempuramantel, die mit
Honig glasiert werden, dazu cremiges

Vanilleeis

Hotteok Black Sesame 6,5

233

knusprige koreanische Pfannkuchen mit
schwarzem Sesam und einer siflen Fiillung,

dazu Vanilleeis

Tatyaki >

234

knusprige japanische Pfannkuchen in Form
eines Fisches, gefillt mit einer

Azukibohnenfiillung, dazu griines frisches

Matcha Eis

Eiskugel 2,2

eine Kugel Eis mit feiner Sahne:
Sie kénnen zwischen

- Vanille,

- Matcha (Griintee-Eis, samtige Textur &
frischer Geschmack)

- schwarzer Sesam (nussiger Geschmack)

und

- Yuzu (Sorbet) wahlen.




lhnen hat es geschmeckt und S1e kdnnen
zufrieden unsere Gaststitte verlassen®

Dann wiirden wir uns auf eine REZENSION

riesig freuen!

(Google unter Moli Modo Restaurant)

Vielen lieben Dank!
Euer Moli Modo Team

Die Allergenkarte ist seperat erhaltlich.

Trotz sorgfaltigster Uberpriifung aller verwendeten
Produkte kann es zu allergen Reaktionen kommen.

Unser Persona[ steht lhnen be1 Fragen gerne zur \/er‘Fugung



